
Risotto de friki avec joue de boeuf 
braisée, crème d'aubergine fumée, raisins  
de Corinthe, pistaches.

58

Épaule d’agneau fattet mozat,  
tahini, yogourt, herbes, ghee, pignons.

59

Bar grillé, salade de betteraves rôties,  
sauce tahini aux herbes. 

60

Daurade rose rôtie façon samké harra, 
farce aux légumes et aux noix, sauce tajin.

62

Steak sharhat, 
sauce aux piments d'Alep et au citron. 
(Marchand du Bourg [Qc]. Vieilli 60+ jours à sec, 550-650 g.)

29 
/100g

Shish taouk poulet, pomme de terre 
à l’ail, crème toum épicée.

48

Kebab d’agneau à l’aubergine,  
sauce tomate au beurre, labneh à l’ail.

52

Carré d’agneau, salade d’aubergine 
fumée, sauce tahini (double coupe).  

31 
/P

Kebab de filet mignon, maitake grillé,  
hummus au za’atar (Canadian Prime, 75g / p).

28 
/75g

Grillades mixtes pour deux. 220
(Pour trois +70).

Mezzés Chauds

Pastirma de boeuf farcie, oeufs de caille. 34

Borek au fromage, confiture de figues  
à la nigelle

29

Kibbeh aux pistaches, salade de  
yogourt à la menthe.

29

Maitake grillé, courgette, aubergine,  
hummus aux cèpes, dukkah.

36

Moujaddara de lentilles et boulgour, 
oignons caramélisés, yogourt, menthe.

28

Crevettes kunafa, labneh au miel et za’atar. 46

Calamars sauvages frits (Atlantique), 
zaatar, sumac, tarator aux herbes.

34

Hummus shawarma à l’agneau,
mélasse de grenade, pignons.

45

Dumplings façon shish barak,  
sauce yogourt, beurre à la coriandre.

38

Betteraves ancestrales rôties,  
halloumi grillé, orange, fenouil, zaatar.

39

Pieuvre grillée, salade de pois chiches, 
aïoli au citron.

46

Mezzés Froids

Salade fattouch. 28/38

Salade baba ghannouj. 28

Yalanji de feuilles de vignes farcies. 24

Kibbeh nayyeh (tartare d ’agneau). 36

Plateau de mezzés du chef. 36
Hummus, mouhammara, mutabbal  
de betterave, mutabbal d’aubergine.

MENU À LA CARTE

Spécialités Syriennes et Grillades sur Charbon de Bois


